ALPINE KUCHE Wi

im Tiroler Wirtshaus AlpinlSSt
Ein perfekter Start 1/8 I reifer Riesling
aus Osterreich Suppe des Tages Kremser Kogl
“Schilbert” £720 Jahrgang 2002
Schilerol . . . Ein besonderes Glaser!
Minze | Ginger Ale Carpaccio vom Tiroler Hirschkalb Weingut Kirchmayr
€640 Tiroler Adler Kase | Rucola €850
Oma’s Rotweinessig
€19,50

Barlauch Nudeln
Erbse | Rucola | Parmesan

€16,10

Beuscherl vom Tiroler Kalbl
von Familie Heis, Hotting
Semmelknodel | Obers
Vorspeise € 16,50
Hauptspeise € 22,50

Kwellsaibling im Ganzen gebraten
vom Toni Steixner, Mutters
Petersilien Erdapfel | Gemuse
Krauterbutter

€26,70

Hausgemachtes Rindsgulasch
Butterspatzle | Ei | Gurkerl
€ 2140

Gekochtes Kalbsfleisch
Vualitat Tirol” aus Navis, Familie Peer

Blattspinat | Rostkartoffeln | Krensauce
€ 24,80

Neugierig auf unser Tagesdessert? Bitte fragen Sie nach... @
€820
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