SAVE THE DATE 2024

14. Feber 2024 | MI | 19 Uhr 6. November 2024 | Mi 18:00
Valentinstagsmeni g Bottle Event mit
Wir lassen es KNISTERN, inzer vor Urt.
mit viel Liebe gekocht! Es werden tolle Weine aus Grof3flaschen
4 GANGE MENU p.P. € 49,00 ausgeschenkt.
Premium Fingerfood, ganz viele kleine
Veggie Menu auf Anfrage!

Gange mit viel Leidenschaft gekocht.
Anmeldung an Rezeption oder unter
office@goldeneradler.com
Info auf www.goldeneradler.com

Info auf www.goldeneradler.com
Anmeldung an der Rezeption

Dies ist keine Speisekarte.

OK, es ist eine Speisekarte...
Aber die Geschichten darin,

wollen wir Ihnen nicht vorenthalten.



| UNSER WAHRES KAPITAL |

All diese Menschen machen uns zum dem, was wir sind. Abgesehen von [hnen naturlich.

» Am Kiuchenherd
fOr Sie in Aktion

» Unser Service, stets

um lhren Genuss
bemUht

» Im Auftrag for

eine saubere Sache

Unsere Kuchenchefin
Madlen Hackl

Ihr Stellvertreter
Hamza Cara

Genussmanager
Tuncay | Zahed | Sharif |
Sabrina | Bari | Johanna

Genussmanager in der
Ausbildung im Lehrberuf
Kéchin/Koch

Mathias | Richard | Luca | Sebastian

Theresa

Genussmanager
Mario | Philipp

Hubert | Bude | Tom

René | Thomas | Sahel | Karolina
Beatrix | Karl | Tim | Marta | Jakub
Elfie | Nicole | Nelda | Peter | Melissa
Genussmanager in der
Ausbildung im Lehrberuf
Restaurantfachfrau

Nicole | Yassa

Unsere fleissigen
Reinigungskrafte, Putzteufel

& Food Supporter
Sabrina

Yama
Anwr

Mohammad

» Unsere Visitenkarte

Der Empfang

N

» Unsere Manner Firs

Grobe & Feine

» Sorgen fur Glanz
& Gloria im Haus

Es heif3en Sie
Herzlich Willkommen

Daniela

Nina

ulli

Daniel

Max

Maria | Aimee
Franz

Francesco

Unser Haustechniker
Thomas

Opa
Veit

Suzana
Hacer
Malati
Alexandra
Shioba
Cristina
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Und das sind wir, die Hackls. Senior Josef geniefit tatsachlich seinen wohlverdienten
Ruhestand (Wetten wurden verloren!) und hilft gerne mit, wenn es ihn braucht. Egal wo,
springt er ein, auch sehr gerne als fachkundiger Haustechniker.

Senior-Chefin Zita genieBt nicht nur ihren Ruhestand, Sie hat ihn neu erfunden @).
Unsere Mama ist die eiserne Reserve. Wird es mal wirklich knapp, dann hilft sie Uberall mit.
Wobei Hauptberuflich ist sie liebevolle Oma.

Madlen leitet mit ihrem kreativen Team die Geschicke in der Kiche. Wenn Sie mal bei |hr
vorbeischauen wollen, herzlich Willkommen !

Katharina leitet die Geschicke in unserem ,Mutterbetrieb”, dem Café ,Maria von Burgund®
neben dem Goldenen Dachl. Wobei sie gerade die doppelte Mamarolle inne hat.

Ulli, die Frau von Thomas, ebenfalls liebevolle Mutter von unserem Veit, spielt fir ihn die
erste Geige und leitet mit unserem tollen langjahrigen Team die Rezeption.

Thomas ist der Mann fUr das Grobe und Feine, von der Haustechnik bis zur Weinkarte. Bitte
reden Sie nicht Uber das Thema Wein mit ihm, es dauert sicherlich zu lange!

Seit 1983 finden Sie uns in der Altstadt, 1983-1999 in der Ottoburg als Pachter, seit 1993 im
Besitz vom Café-Bar ,Maria von Burgund” unter dem Goldenen Dachl und seit 2004 im
stolzen Familienbesitz des Goldenen Adler.
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(Wan - ja Gitte!

Im Restaurant Bereich steht lhnen ganz kostenfrei unser Wlan ,Restaurant GA"
zur Verfugung. Verbindung auswahlen, Anmelden und los geht's.

Und fably Sie geywre wock] welfy Cesen wnbilen -
dhtuclle lugeseitungen 8 Magazine

Hier finden Sie kostenlos viele aktuellen Tageszeitungen aus Osterreich und
der Welt sowie zahlreiche Magazine im Online-Format. Von der Washington
Post, The Guardian, La Gazetta dello Sport und samtlichen Tagesblattern aus
Osterreich, Schweiz und Deutschland. Alles tagesaktuell und kostenlos fir Siel
Einfach in unserem WLAN ,,Restaurant GA* anmelden.

Dann auf www kiosk.at, auswahlen und los geht's, gute Unterhaltung!

Wir sind sehr bemuUht nicht nur dem heutigem ,Trend” Nachhaltigkeit und
Umweltschutz nachzukommen. Wir machen viele Dinge bewusst und aus
Uberzeugung. Jeder von uns tragt einen kleinen oder grofen Teil dazu bei unser
gemeinsames Miteinander in der Gegenwart und in der Zukunft zu verbessern.
Wir mochten auf den letzten 2 Seiten einen kleinen Einblick geben, was wir schon
geschafft haben.

Al Cecr? D 50 Gy e

Nein, so weit mussen Sie gar nicht weg. Falls Ihr Smartphone aufgeladen werden
muss, haben wir eine tolle Handyladestation fur Sie bereit gestellt. Herzlich
Willkommen!



http://www.kiosk.at/

Nur so nebenbei, wir fishren ausschlieBlich Getranke, die aus Osterreich stammien,” .. .

auf3er ein paar internationalen Weinempfehlungen, *. s -

.
Schilerol aus der Weststeiermark J ‘\

Die Steirische Antwort auf Aperol, nur viel besser, sagen unsere Gaste... oY

Ein besonderer Roséwein, verfeinert mit 3

verschiedenen Sirupen und Krautern, Natur pur!

Schilerol | Wellwasser | Minze | Zitrone € 6,20
Schilerol | Weil3wein | Wellwasser | Minze | Zitrone € 7,90
Schilerol | Hackl's Frizzante vom Schani | Wellwasser | Minze | Zitrone € 8,90

Der Steirische Wermut vom Scheucher Paul
Wer ihn nicht probiert, ist selber schuld.
lhn mit italienischen Produkten zu vergleichen, ware vermutlich eine Beleidigung!
4cl €630

Hackl's Frizzante
Seit Uber einem Jahrzehnt unser prickelnder Genuss aus dem Weinviertel. Unser
Hauswinzer des Vertrauens, der Autrieth Schani aus dem Weinviertel, serviert lhnen
-\!‘; eineYumig—prickelnden Gelben Muskateller & Muskat-Ottonell ins Glas.

5‘3 . 0.11€570

Alkoholfreier Teecocktail ,,Hells Bells*
ick - in black! Aromatischer Hochland-Schwarztee mit hausgemachtem

Holundersirup und Tonic Water.
Heimat bist du grof3er Aperitifs mit Null Umdrehungen! 0,2 | € 7,50



Was soll es auch, hinter mir die Ginflut:

Gin Tonic Alkoholfrei, Zirbin Dry Gin- mit Zirbe aus Tirol!
+#"_ja, das haben wir auch! Hoch im Tiroler Gebirge ruht in sich
Da Wiener Rick Gin, der hat es in sich! die Konigin der Alpen - die Zirbe.
Wirklich sehr lecker und ohne Alkohol! 4 cl mit Tonic Water
4 cl mit Tonic Water € 8,90 €960
- %"6'3% Best of Achensee

Edeldestillerie Kostenzer, Achensee, Tirol

Achensee Gin Gin Vital Sundowner
,Der Klassiker” ,Der Mannliche” ,Der Mediterrane”
naturbelassen, aromatisch Hier wird mit erfrischender
Tannennadel Aroma SuBholz geraspelt! Zitrusnote
4 ¢l mit Tonic Water 4 cl mit Tonic Water 4 ¢l mit Tonic Water
£9.20 € 9,40 £9,60

A frisch Gezapftes vom Fass

Puntigamer Panther
Das suffige, Sudsteirische Erlebnis.
Warum denn ein Steirisches Bier” Richtig, Senior Chef Josef
stammt aus der Sudsteiermark, und die lassen wir HOCH LEBEN!

021t €330103It€4501051t €550

Gosser Zwickl N
Die naturtribe Bierspezialitat, vollmundig mit Zischhhhhhhhh :
In Osttirol gebraut, Brauerei Falkenstein din

031t €480105It€580 z\

Zillertaler Pils Premium Classe
Wahre Heimatliebe mit exotischem Touch, fur die Pilsliebhaber unter uns.

021t €330103It€460105It. €560
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Johann Wolfgang von Goethe

Ubrigens war der liebe Herr Johann Wolfgang
bei uns im Goldenen Adler schon mehrmals zu Gast, so wie Sie gerade.
Schon, dass Sie hier sind! In der Goethe-Stube lassen wir ihn hochleben
und Uber den edlen Rebensaft sinnieren.

Wir garantieren herausragende Weinerlebnisse aus edlen Riedel Glasern

Unsere Weinglaser stammen aus der Serie ,,Performance”,
Jedem Wein sein Glas! Wir verfugen Uber S verschiedene Arten von Weinglasern und
garantieren so den optimalen Weingenuss,
ganz einfach NO RIEDEL - NO FUN!

An der Bar haben wir eine ganz besondere Maschine im Einsatz.
Unsere Enomatic - Das Weingenusswunder!

Hier ~werden ohne Qualitatsverlust hochkaratige und
kostenintensivere Weine glasweise gezapft. Unsere Enomatic
haben wir ,, Tante Mitzi“ getauft. Also einfach mal an der Weinbar
vorbeischauen, Tante Mitzi freut sich auf Sie!

] - “ ""

‘ s"v » THE WINE GLASS COMPANY
i

GRAPE '.°.' VARIETAL SPECIFICT - =~ g,/ - >

A B i



Tolle Wei3weine & Roséwein -
von klassisch bis gehaltvoll, fir jedes Brieftascherl.
Die Ziffer finden Sie dann auch bei den Speisen als Weinempfehlung:

#O©
1/8 | Sauvignon blanc Klassik Sidsteiermark DAC 2021
ein tolles fruchtiges Trinkerlebnis mit typischen Grasnoten
Weingut Grundl, Sudsteiermark, € 6,90

#Q

1/8 | Chardonnay Privat 2015 Edition Goldener Adler
dicht - feinmaschig - ein grofier Steirer mit viel Trinkvergnigen
Weingut Thaller, Sudoststeiermark, € 9,50

#Q
aus der ,Tante Mitzi“ zu 1/16 | oder 1/8 |
Griuner Veltliner Kittmannsberg 2021

elegant am Gaumen, vitale Saure, inspirierende Lange
Weingut Volkl, Niederosterreich 1/16 € 430 11/8 | € 8,60

#@®
aus der , Tante Mitzi“ zu 1/16 | ode[1/8 |
Riesling Heiligenstein Kamptal DAC 10TW 2020

tolle Komplexitat, saftig, feinwirzig, frische Krauternoten, 95 Falstaff Punkte!
Weingut Allram, Niederosterreich 1/16 | € 570 11/8 | € 11,40

#®
1/8 | Rosé 2022
Ein Geheimtipp aus der Thermenregion! Zweigelt meets St. Laurent
Feinfruchtig, tolle Struktur, einfach mhhh!
Weingut Gisperg, Niederdsterreich € 5,90



Edle Rotweine - von klassisch bis gehaltvoll, fir jedes Brieftascherl.
Die Ziffer finden Sie dann auch bei den Speisen als Weinempfehlung:

#®

Blauer Zweigelt Classic 2021
Ein angenehmes Glaserl, ein dsterreichischer Klassiker!
\/\/\eingut Philipp Grassl, Niederosterreich, 1/8 | € 5,90

"‘ ,7 #@

n Y

| [ J Merlot 2021

| & ‘i,?/ Ein Faserschmeichler, herrrrlich!

| | Ein toller Allrounder aus dem Mittelburgenland

1 Weingut lby-Lehrner, Burgenland 1/8 | € 7,90

N i #®

.GlUckstropferl” Goldener Adler Edition 2018 aus der 1,5 | Magnéﬁi;fi;\?cié 4
Ein toller Cuvée aus Blaufrankisch, Cabernet Franc & Zweigelt aus Osterreich,
der seines gleichen sucht, ein wahres Genuss-Glaserl!

Finessenreich, tolle Breite, jeden Cent wert und ein toller Speisenbegleiter
Weingut Tschida, Burgenland, 1/8 | €10,90

#©
aus der , Tante Mitzi“ zu 1/16 | oder 1/8 |
Petra 2018

Cabernet Sauvignon & Merlot; ein tolles Tropferl aus der Toscana, alla salute!
Weingut Petra, Italien 1/16 1 € 6,80 |1/8 | €13,60

#@©
aus der ,Tante Mitzi“ zu 1/16 | oder 1/8 |
Réve de Jeunesse 2019
Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah & Zweigelt
Facettenreich, komplex, kraftvoll - TIEFGANG!!!

Es ist nicht alltaglich so etwas Grofies glasweise zu geniefien! 97 Falstaff Punkte!
Weingut Pockl, Burgenland 1/16 1 € 9,50 11/8 1 €19,00
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Undjetzt ungere Magsikey aug 4oy Kiielie, endbuch..
S Stayten

Steirisches Kurbiskernol zum Eintunken
Vuuuuuull guats sddsteirisches Kurbiskerndl aus der Heimat von Seniorchef Josef.
aus dem Hause Fried| Rosemarie und Luis, Breitenfeld, Steiermark, mmmmhhhhhh
Brot, pro Person € 5,10

Tartare vom Osterreichischen Rind
Krauter-Senfkaviar | Butter | Tiroler Wachtelei | Toast
als Vorspeise € 22,50 | als Hauptspeise € 34,20
Herrlich abgeschmeckt es ist der BURNER!
Gerne zum Schlemmen Fir zwei..

@O

Diese sind unsere perfekten glasweisen Weinempfehlungen dazu!

Unsere saisonale-Salatbowl

mit Beilage zur Wahl: -

Gebratene Streifen von der Osterreichischen Hendlbrust &

Steirisches Kirbiskerndl | Krautersauerrahm | Brot € 16,60
oder

2 Stk. Ziegenfrischkise vom Planétzenhof, Innsbruck

im Kurbiskernmantel | Chutney | Brot € 19,90

0JBIOIOJ0),

Klare Rindshouillon
Griefinockerl oder Speckknodel oder Leberknodel € 7,30

Eine runde Sache in einer Rindssuppe aus Oma's Zeiten



Wiener Schnitzel | Erdapfel-Salat | Preiselbeeren
vom SchweinerUcken ,Steirerglick” aus der Steiermark € 19,30
oder vom Tiroler Milchkalbl € 31,60
@

Die perfekte Symbiose aus Mehl, Freilandei und Brésel. Welch glicklicher Zufall. Das
Schweinder! stammt aus der Sudsteiermark und nennt sich , Steirerglick”.
Kurze Lieferwege, regional und hohe Qualitatsstandards/

Das Kalb stammt vom Melzgermeister Beermeister, Innsbruck,
und stammt aus dem Kufsteiner Land oder dem Stubai.

Tiroler Grostl | Freiland-Spiegelei | Speck | Krautsalat € 18,50
® @ oder ein kleines Glaserl Zwickl Bier @

. “ 4 d Vom Einfachen das Beste!

~Adler Variation”
Kaspress-, Spinat-, Pilzknadel | Blattln
Rumer Sauerkraut | Tiroler Bergkase | Butter € 18,40

000 )
Tiroler Vielfalt.. Mander und Manderinen, es isch Zeit! ‘E*’gg

Gschmackiges Steirisches Backhendl mit Haut und Knochen

2 L /i e,
Erdapfel Salat mit Tante Frieda’s Kerndl oder Pommes € 24,90 .,;“:\M ,.?,éxfl E,
ca. 20 Minuten Wartezeit, aber es lohnt sich!! © -J“‘g? %
elelolw) 2/

Wie im siebten Himmell Glickliche Hennen aus Osterreich mit einem hausgemachten
Kartoffelsalat und das Beste kommt zum Schluss: Tante Frieda s Original Steirisches
Kurbiskerndl! Ein wahrer Genuss, besser geht's nicht!



Das Sirloin Steak 280g vom Salzburger Alpenrind
Ofenkartoffel | saisonales Gemuse
Pfefferrahmsauce oder Krauterbutter € 4110

®OW0

nochmals Seite 1 - Saisonale Gerichte! Hier

finden Sie unsere Wochenempfehlungen. |
Unsere Servicemitarbeiter haben auch immer |
eine mundliche Empfehlung auf Lager

Falls Sie noch etwas suchen sollten, dann bitte -ﬂ

Wenn es lhnen an etwas fehlen sollte - wir sind fUr jedes Feedback dankbar.
Sprechen Sie uns bitte an, weil ,mit Red'n kommen die Leut’ Zsamm®!

Bei Unvertraglichkeiten, Allergien oder Umbestellungen berat
Sie gerne unser geschultes Serviceteam.

Wir sind UMWELTFREUNDLICH! Aus Energie- und Umweltgrinden verzichten wir bewusst auf
Stoffservietten. Wir verwenden Einwegservietten aus 100 % Baumwolle und in Bio-Qualitat.
Brotkorb € 5,00 | Ketchup, Mayo, Senf €1,50 | Preiselbeeren € 2,00 | Butter €1,50
Bei Konsumation von ausschlieBlich Leitungswasser verrechnen wir
einen Unkostenbeitrag von € 2,50 fur 0,75 |, danke fur ihr Verstandnis.

Falls Sie nur der kleine Hunger plagt:
bei Konsumation von ausschlieBlich einem Gericht,
welches geteilt wird, verrechnen wir ein Gedeck um € 4,00.

Generell kleinere Portion gefallig? Kein Problem, wir ziehen € 1,50 ab.

Gerne werden Bankomatkarten Maestro, Debitkarten, V-Pay
sowie Visa und MasterCard akzeptiert.



Stilse Sclemmercien

Hausgemachter Apfelstrudel € 7,20
mit Vanilleeis € 9,90
mit Vanillesauce € 9,90
Das Rezept unseres hausgemachten Apfelstrudels
besteht seit 1983! Na dann, wohlbekomms'!

Unser begehrter Kaiserschmarr'n
mit Apfelmus € 17,50
lieber zu zweit genief3en
ca. 20 Minuten Wartezeit, aber es lohnt sich, schlussendlich
stammen die Eier von glucklichen Aldranser Hennen bei Innsbruck,
danke Familie Klingenschmid

Herrliches Bio-Eis vom Eiswerk, Bergheim bei Salzburg
Vanille | Wei3e Schokolade-Tonkabohne | Kaffee
Zitronensorbet | Erdbeersorbet | Marillensorbet | Zwetschgenrostersorbet
1 Kugel € 3,30

~Steirerkraft”
2 Kugel Bio Vanilleeis | Kurbiskerne | Tante Frieda's Kernol € 8,90

Kranebitter's Alpenkaseteller
Qualitat aus Tirol
- A Markthalle Innsbruck
LN AN/ Y | hausgemachtes Chutney € 17,90

Dazu ein Glas SuUBBwein??
Eiswein vom Autrieth Schani, a TRAUM!
1/16 1 €£7.80



Tiroler Wirte stehen fur freiwillige Herkunftskennzeichnung. Und wir auch!
www.dakommtsher.at

Tirol: Wanderhennen-Eier aus Aldrans, Kalbfleisch aus Innsbruck, Ebbs und aus dem
Wipptal, Hirsch, Gams und Reh aus dem Karwendel, direkt von der Jagd, Lammfleisch
aus Hotting und Navis, Ziegenfleisch aus Ampass, Bio-Rind aus Nosslach, Ziegenkase
aus Hotting, Milchprodukte aus Worgl, Kase aus der Markthalle, Sauerkraut aus Rum,
Nordtiroler GemUse, Salate, Oberlander Apfel, Kwellsaibling aus Mutters, Tiroler
Alpengarnelen aus Hall in Tirol, Krauter von unserer Dachterrasse im 5. Stock, Stanzer
Zwetschgen, Brotwaren aus der Innsbruck, Teigwaren aus Hall, Honig und Marmelade
aus Stans, Tiroler Wachtel und Wachteleier aus Neustift i. Stubaital, Beerensorten aus
Rietz, Bio-Pilze aus Mils

Osterreich: Rind aus Salzburg, Oberosterreich und Niederésterreich, Steirergliick
Schweinefleisch aus der Sudsteiermark, Hendl aus Karnten und der Steiermark,
Schnecken aus Wien, Kase aus Vorarlberg und Salzburg, Spargel aus dem Marchfeld,
Kurbiskerndl aus der Steiermark von unserer Tante Frieda, Steirische Kaferbohnen,
Weine, Eissorten aus Salzburg, GewUrze und Krauter aus Salzburg, Getreide,
Weinviertler Erdapfel, Pfifferlinge, Pilze, Lechtaler Kasesorten, Wels aus Vorarlberg,
Kresse und Sprossen aus Raasdorf bei Wien

EU
Italien: Parmesan, Pinienkerne, Carnaroli Risotto,
Getrocknete Tomaten, Lasagneblatter, diverse Kartoffeln, Weine,
Deutschland: Kartoffeln, Buchweizen
Spanien: SuBkartoffeln, Weine, Salate (im Winter)
Griechenland: Olivendl, Oliven
Osteuropa: Pfifferlinge

Da kommt's her: aus aller Welt
Turkei: Linsen, Rosinen
Mittel- und SUdamerika:
Exotische Frichte,
Avocado, Kaffeebohnen
Peru: Quinoa
Afrika: Kakaobohnen

Aus aller Welt: Weine, Reis, Couscous


http://www.dakommtsher.at/

% Ausgezeichneter
Lehrbetrieb
2015-2026

Wir sind ein stolzer ,ausgezeichneter Tiroler Lehrbetrieb* und als solcher
zertifiziert!
Wir férdern unseren Nachwuchs und bilden in allen Lehrberufen im Tourismus aus.

S AMA —

GENUSS

REGION

GASTRONOMIE

Bewusst Tirol und AMA - unsere regionalen Partner!
www.amtirol.at & www.genussregionen.at

Tiroler Wirtshaus - es lebe die Tradition!
www.www.tiroler-wirtshaus.at

Eine Ode an die Nachhaltigkeit!
Und ja, das kénnen wir auch!
Wir bemUhen uns, immer besser zu werden.

Infos dazu auf www.goldeneradler.com/restaurant-innsbruck



http://www.amtirol.at/
http://www.genussregionen.at/
http://www.www.tiroler-wirtshaus.at/
http://www.goldeneradler.com/restaurant-innsbruck

Neubau der Gastronomiekiche: LED-Technik, Warmeruckgewinnung der
Kuhlsysteme und Luftungssysteme

Intelligente Steuerungssoftware der Klimaanlagen
Installation eines Blockheizkraftwerkes zur optimalen Energiegewinnung

EinfUhrung eines Energiemanagements samt Integrierung aller Mitarbeiter
(zB. Wo sind die ,.Stromfresser” und wie kénnen wir sie optimal im Sinne von
Energieeinsparungen nutzen)

Lastenmanagement fast aller Gerate in der Kiche, Klimaanlage, Wascherei

Laufende Umstellung von LED-Leuchtmittel im gesamten Bereich (Uber 95%
bereits geschafft)

Bewegungsmelder in den Hotelgangen und Einsatz von modernster LED-

Technik

Bis auf einen kleinen Bereich haben wir alle denkmalgeschitzten Fenster
komplett renoviert, neben Eindammung von Larm, wird hier auch jede Menge
Energie (Warme/Kalte) im Winter und Sommer gespeichert

100% regionales und nachhaltiges Getrankesortiment!

Vom Almdudler bis zum Tirola Kola, vom hiesigen Schnapsbrenner bis zum
lokalen Bierproduzenten, im Goldenen Adler trinkt man keine
Industrieprodukte und nur mit regionalen Bezug.

Anstatt von abgefulltem Mineralwasser in gro3en und kleinen Flaschen, mit
und ohne Kohlensaure, bereiten wir unser Wellwasser selber vor Ort auf. Dabei
sparen wir 25 Tonnen Leergebinde im Jahr ein. Hier wird der Co2 Footprint
wirklich kleiner und einem Bandscheibenvorfall wird so praventiv

entgegengewirkt @)



Weniger Plastik. Passend zu unseren qualitativ hochwertigen, regionalen
Getranken werden diese mit einem Trinkhalm aus Glas serviert - auf Plastik
verzichten wir bewusst!

Ihr Tischset ist aus recycelten Altleder hergestellt.

Die klassische Stoffmundserviette hat ausgedient!

Im Goldenen Adler verwenden wir Einwegmundservietten aus 100%iger
Baumwolle in Bioqualitat. Diese ist absolut hygienisch und lasst sich
umweltfreundlich abbauen. Eine nachhaltigere und kirzere Lieferkette kein
Waschen, Ausstreifen, Bugeln und Falten mehr

Wir trennen uns nur von unserem Mull: Es wird fleifig entsorgt bei uns.
Kartonagen, Weif3glas, Buntglas, Styropor, Blechdosen,
Verpackungsmaterialien, Altpapier, Sondermull, Altholz, Eisen, Bauschutt,
Flachglas, Altol, Altfett und Sperrmill.

RegelmaBige Schulungen und Bewusstseinsbildung unserer Teams in allen
Bereichen bezUglich dem Thema Abfallwirtschaft und taglichen Umgang mit
unterschiedlichen Materialen und Produkten zur Minimierung von Abfall im
taglichen Bereich.

Jahrelanger Parnter von ,Bewusst Tirol” - Agrarmarketing Tirol und , Tiroler
Wirtshaus”

Wir beziehen samtliche Milchprodukte aus Tirol. Kase- Wurst, samtliche
Fleisch- und Geflugelwaren sowie SUBwasserfische vor allem aus Tirol,
Vorarlberg oder Rest Osterreichs.

Wir zerlegen Kalbs- und Rindshalften direkt von Bauern aus dem Bezirk
Innsbruck und Innsbruck Land.

Umstellung auf digitale Buchhaltung , Allinvos” seit 2019, erhebliche Reduktion
von Druckkosten

Umstellung von Handpapier im offentlichen WC auf Handetrockner

.Green Housekeeping” Hotelgaste ab 2 Ubernachtungen konnen gegen einen
Getrankegutschein auf die tagliche Zimmerreinigung verzichten. (Einsparung
von Reinigungsmitteln, kein Wechseln der Handtucher und Bettwasche,
weniger Abfallprodukte, weniger Wasser- und Stromverbrauch)



